
REVALORIZACIÓN DE SUBPRODUCTOS DE LA UVA.

OPTIMIZACIÓN DEL PROCESO DE EXTRACCIÓN DE

ENOCIANINAYTANINOSMEDIANTELAAPLICACIÓNDE

ULTRASONIDOS

El objetivo principal de este proyecto es incrementar
el valor del subproducto mayoritario generado en el
proceso de elaboración del vino blanco, rosado y
tinto, a través de la optimización del proceso de
extracción de los principales compuestos fenólicos
aun presentes en grandes cantidades en los orujos
(utilizando una tecnología emergente como los
ultrasonidos) y del proceso de secado y
almacenamiento, para que el producto obtenido
permanezca estable el mayor tiempo posible.

06/2022 –01/2026

537.452,00€

314.248,18€


